
VALORES NUTRICIONALES

Proteína (%)

Grasa (%)

Hidratos de carbono (%)

Energía (Kcal/100gr)

Energía (Kj/100gr)

17,9
17,5
0,6
259

1073

BACO N

A R TESA N O
De una calidad extraordinaria, el proceso de elaboración del bacon artesano se 
caracteriza por la adicción de los productos al estilo antiguo, también conocido 
como inglés: mediante la técnica de la maceración  mejorada gracias al bombeo 
con  vacío.

La versatilidad de este producto lo convierte en un gran aliado de su cocina, 
con el que preparar desde los bocadillos más sabrosos, hasta las recetas más 
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AHUMADO NATURAL


